


La Chefõs Cup
Lõevento in breveé

La ChefõsCup Südtirol, giunta ormai alla sua 5^ edizione , è lõevento

in cui la cucina , interpretata in grande stile dai suoi migliori attori ,

diventa spettacolo .

A San Cassiano, in Alta Badia, la ChefõsCup Südtirol riunisce il gotha

della cucina internazionale : oltre 100 Chef stellati , decine di

produttori di vini internazionali , diversi personaggi del mondo dello

sport e dello spettacolo si danno appuntamento in un connubio tra

alta cucina, sport, divertimento e solidarietà .

La ChefõsCup è unõiniziativache prevede varie discipline sportive,

pasta party , cene con i top Chef internazionali, incontri sulla

qualità enogastronomica, degustazioni di prodotti locali, visite

guidate alle cantine e momenti dedicati alla solidarietà .

Momento importante dellõeventoè la Cena di Gala in beneficenza

dove protagonista questõannosaràlõarte.



Chefõs Cup 2010

Le ultime due passate edizione a gennaio 2008 e 2009 , hanno suggellato il successodi

questa manifestazione. Il riscontro è stato talmente entusiasmante che si è deciso di

continuare a ripetere questo fortunato evento tutti gli anni .

Per la quinta edizione, in programma dal 17 al 19 gennaio 2010 , la ChefõsCup si propone

di stupire ancora, promuovendo nuove attività, sempre allõinsegnadellõeccellenza .

Lõaltagastronomia , sempre più sotto i riflettori, è un mezzo di comunicazione

alternativo, non affollato, autorevole che si rivolge ad un pubblico selezionato attento

alla qualità e allo stile .

Vorremmo che Olio Pianogrillo diventi protagonista della ChefõsCup, insieme alle

numerose novità in programma.



Ideata da Norbert Niederkofler , uno tra i protagonisti della nuova

generazione di chef internazionali e da tre anni 2 stelle Michelin ,

con il sostegno dellõAlta Badia e il patrocinio dellõAlto Adige, è

promossa da tre importanti realtà enogastronomiche locali a

caratura internazionale, i cosiddetti òDolomitici ó:

- Restaurant St. Hubertus , (Relais & Chateaux RosaAlpina)

- Restaurant La Siriola (Hotel CiasaSalares)

- Restaurant La Stua de Michil (Hotel La Perla)

La filosofia di fondo che sottende lõinterolavoro di questi

professionisti è il mantenimento dei parametri di qualità e di

prodotto territoriale, di artigianalità e selezione delle materie

prime, tutti fattori che rendono la qualità italiana un valore unico

nel panorama internazionale .

Da ciò prende spunto, in ogni edizione, la realizzazione di un

momento dõincontroad alto valore aggiunto , per parlare,

confrontarsi e discutere sul valore dellõeccellenzadellõitalianit¨

nel mondo.

La Chefõs Cup
Lõidea



Questõannola ChefõsCup sarà lõapicedi una serie di eventi

enogastronomici che si svolgeranno a partire da dicembre in Alta

Badia.

Lõobiettivoè portare lõAltaGastronomia in Alta Quota

coinvolgendo tutti gli chef stellati del territorio in una divertente

sfida che li vedrà gemellati con i più importanti rifugi del

comprensorio.

Ogni chef studierà per il rifugio abbinato un piatto gourmet

(semplice ma dõeccellenza)che il Rifugio presenterà e proporrà,

per tutta la stagione invernale, ai propri ospiti coinvolgendoli nel

giudizio e in un divertente tour gastronomico.

La Chefõs Cup
Le novità



La Chefõs Cup
Sciare con gusto

Dallõ1 al 19 dicembre, un calendario fitto di presentazioni darà

modo a tutti i Rifugi di promuovere òufficialmenteóil proprio

piatto .

Per far conoscere lõiniziativasi realizzerà un vero e proprio

itinerario gastronomico che toccherà alcuni tra i più importanti

rifugi del comprensorio, pubblicando un folder dove verrà

spiegata lõiniziativae dove verranno indicati tutti i ristoranti

stellati dellõAltoAdige, tutti i rifugi coinvolti e i vari abbinamenti

tra le diverse realtà .

Una vera e propria cartina del territorio segnalerà come

raggiungere i diversi luoghi, tutti i servizi offerti dalle località

coinvolte, il comprensorio sciistico della Val Badia, lõubicazione

dei rifugi coinvolti e lõubicazionedei ristoranti stellati .

Ciascun piatto gourmet verrà giudicato da una giuria

gastronomica e dagli ospiti dei rifugi così da rendere il pubblico

partecipe dellõiniziativa.


